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청포도 스파클링

30 SEC16oz

RIPPLE JAM BEVERAGE RECIPE 06

GREEN GRAPE SPARKLING

METHOD

INGREDIENTS

탱글탱글한 청포도 과육이 살아있는 리플잼으로

스파클링 에이드를 빠르고 간편하게 만들어보세요.

앤드로스 청포도 리플잼 50g, 탄산수 200ml, 얼음 200g

청포도 리플잼
GREEN GRAPE RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 청포도 55%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

1_ 잔에 리플잼 50g을 계량하여 넣어줍니다.

2_ ①에 탄산수 200ml를 채워줍니다.

3_ 바스푼으로 저어서 섞은 후 얼음을 가득 채워 완성
제조영상 바로가기





블루베리 라떼

1 MIN16oz

BLUEBERRY LATTE

METHOD

INGREDIENTS

앤드로스 하면 단연 블루베리죠!

블루베리 함량 50%의 리플잼으로 새콤달콤한 라떼를 즐겨보세요.

앤드로스 블루베리 리플잼 60g, 우유 200ml, 얼음 200g

1_ 잔에 리플잼 60g을 계량하여 넣어줍니다.

2_ ①에 우유 200ml를 채워줍니다.

3_ 바스푼으로 저어서 섞은 후 얼음을 가득 채워 완성

블루베리 리플잼
BLUEBERRY RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 블루베리 50%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

제조영상 바로가기
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망고 스무디

2 MIN 3016oz

MANGO SMOOTHIE

망고 리플잼
MANGO RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 망고 45%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

METHOD

INGREDIENTS

열대과일의 풍미가 가득, 과육이 살아있는 리플잼으로

오감만족 스무디를 간편하게 만들어보세요.

앤드로스 망고 리플잼 80g, 우유 150ml, 카페시럽 30ml, 얼음 210g

1_ 블렌더볼에 얼음(210g), 우유(150ml), 카페시럽(30ml)을 넣어줍니다.

2_ 블렌더볼 뚜껑을 닫고 블렌더에 갈아주어 베이스를 제조합니다.

3_ 제조된 베이스에 리플잼 80g을 계량하여 넣어줍니다.

4_ 바스푼으로 약간만 혼합되도록 3~4회 섞은 후 잔에 따라내어 완성

TIP. 코코넛칩 토핑으로 완성도를 UP!

코코넛칩
COCONUT CHIPS

·포장단위 ： 500g X 8 packs

·주요성분 ： 코코넛 71%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：J.D FOOD PRODUCTS CO.,LTD / Thailand

제조영상 바로가기
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S/s Season Menu

S/ S  Season Menu
스트로베리 밀크티

STRAWBERRY MILK TEA
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스트로베리 밀크티

3 MIN 3016oz

STRAWBERRY MILK-TEA

딸기 리플잼
STRAWBERRY RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 딸기 50%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

METHOD

INGREDIENTS

봄철 과일 밀크티, 어려워 하지 마세요!

과육이 풍부한 리플잼으로 풍미 가득한 밀크티 레시피

앤드로스 딸기 리플잼 50g, 잉글리시 블랙퍼스트 1T, 카페시럽 20g, 우유 100ml, 얼음 200g

1_ 잉글리시 블랙퍼스트 1T를 뜨거운물 100ml에 약 3분간 우려줍니다.

2_ 잔에 리플잼 50g과 카페시럽 20g을 계량하여 넣어줍니다.

3_ 잔에 얼음을 가득 채운 후 우유 100ml를 넣어줍니다.

4_ 우려낸 티를 잔 위에서부터 부어주어 완성제조영상 바로가기
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레드자몽 티에이드

3 MIN 3016oz

RED GRAPEFRUIT TEA-ADE

레드자몽 리플잼
GRAPEFRUIT RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 자몽 45%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

METHOD

INGREDIENTS

자몽은 스파클링 에이드로만 활용하셨다고요?

홍차와 만나면 더욱 섬세해지는 티에이드 레시피를 소개합니다.

앤드로스 레드자몽 리플잼 40g, 얼그레이 1T, 카페시럽 10g, 물 100ml, 얼음 200g

1_ 얼그레이 1T를 뜨거운물 100ml에 약 3분간 우려줍니다.

2_ 우려낸 차에 티백을 제거하고 물 100ml를 넣어 식혀줍니다.

3_ 잔에 리플잼 40g과 카페시럽 10g을 계량하여 넣어줍니다.

4_ 식혀둔 홍차를 넣고 섞은 후 얼음을 가득 채워 완성

TIP. 타임, 로즈마리 등 허브 가니쉬로 완성도를 UP!제조영상 바로가기
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패션푸룻 프루티 파펄스
PASSIONFRUIT FRUITY POPPERS

·포장단위 ： 1kg X 20 packs 

·주요성분 ： 패션푸룻 퓨레 2.2%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：PROFOOD INTERNATIONAL CORP. / Philippines

망고 리플잼
MANGO RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 망고 45%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

트로피칼 팝핑 스무디

3 MIN 3016oz

TROPICAL POPPING SMOOTHIE

METHOD

INGREDIENTS

무더운 여름철, 열대과일로 달콤하게 수분 충전,

망고 과육이 풍부한 리플잼과 과즙이 터져나오는 파펄스의 만남

앤드로스 망고 리플잼 60g, 우유 150ml, 얼음 200g, 패션푸룻 프루티 파펄스 30g

1_ 블렌더볼에 얼음(200g), 우유(150ml), 리플잼(60g)을 넣어줍니다.

2_ 블렌더볼 뚜껑을 닫고 블렌더에 갈아주어 베이스를 제조합니다.

3_ 제조된 베이스에 프루티 파펄스 30g을 계량하여 넣어줍니다.

4_ 바스푼으로 약간만 혼합되도록 3~4회 섞은 후 잔에 따라내어 완성제조영상 바로가기
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화이트 피치 레몬 셔벗 슬러시

2 MIN 3016oz

WHITE PEACH LEMON SHERBET SLUSH

화이트피치 리플잼
WHITE PEACH RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 백도 45%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

METHOD

INGREDIENTS

달콤한 여름의 선물 백도, 상큼한 레몬과 함께

여름의 더위를 날려버릴 레시피를 소개합니다.

앤드로스 화이트피치 리플잼 80g, 레몬주스 50ml, 카페시럽 50ml, 얼음 240g

1_ 블렌더볼에 얼음(240g), 레몬주스(50ml), 카페시럽(50ml)을 넣어줍니다.

2_ 블렌더볼 뚜껑을 닫고 블렌더에 갈아주어 베이스를 제조합니다.

3_ 제조된 베이스에 리플잼 80g을 계량하여 넣어줍니다.

4_ 바스푼으로 약간만 혼합되도록 3~4회 섞은 후 잔에 따라내어 완성제조영상 바로가기
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F/W  Season Menu
스트로베리  그린티 라떼

STRAWBERRY GREEN TEA LATTE

레드자몽 허니 블랙 티
GRAPEFRUIT HONEY BLACK TEA

청포도 진저레몬 티
GREEN GRAPE GINGER LEMON TEA

블루베리 아쌈 티
BLUEBERRY ASSAM TEA





스트로베리그린티 라떼

3 MIN 3012oz

STRAWBERRY GREEN TEA-LATTE

METHOD

INGREDIENTS

따듯하게 즐겨도 완벽한 과일 베이스 리플잼,

추워진 날씨를 따듯하게 감싸줄 티라떼를 만들어보세요.

앤드로스 딸기 리플잼 40g, 그린티 1T, 카페시럽 20g, 스팀밀크 150ml, 뜨거운물 150ml

1_ 그린티 1T를 뜨거운물 150ml에 약 3분간 우려줍니다.

2_ 12oz 잔에 리플잼 40g과 카페시럽 20g을 계량하여 넣어줍니다.

3_ 우려낸 차를 티백을 제거하고 잔에 넣어줍니다.

4_ 잔에 스팀밀크 150ml를 부어줍니다.

5_ 딸기 그래뉼을 토핑하여 완성

동결건조 딸기 그래뉼
FREEZE DRIED STRAWBERRY GRANULE

·포장단위 ： 300g X 10 packs 

·주요성분 ： 딸기 100%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 18개월까지

·제조사 및 원산지 ：China

딸기 리플잼
STRAWBERRY RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 딸기 50%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

제조영상 바로가기
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레드자몽 리플잼
GRAPEFRUIT RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 자몽 45%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

레드자몽 허니 블랙티

3 MIN 3012oz

GRAPEFRUIT HONEY BLACK-TEA

METHOD

INGREDIENTS

과육이 풍부하여 과일청으로도 활용 가능한 리플잼,

따듯하게 즐기면 더욱 맛있는 자몽티 레시피를 소개합니다.

앤드로스 레드자몽 리플잼 50g, 얼그레이 1T, 카페시럽 20g, 뜨거운물 300ml

1_ 얼그레이 1T를 뜨거운물 300ml에 약 3분간 우려줍니다.

2_ 잔에 리플잼 50g과 카페시럽 20g을 계량하여 넣어줍니다.

3_ ①을 ②에 넣고 섞어주어 완성
제조영상 바로가기
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청포도 리플잼
GREEN GRAPE RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 청포도 55%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

청포도 진저레몬 티

3 MIN 3012oz

GREEN GRAPE GINGER-LEMON TEA

METHOD

INGREDIENTS

면역력 증강에 좋은 진저레몬 티, 과일의 달콤함을 더해 즐겨보세요.

사계절 내내 활용 가능한 리플잼의 응용 레시피를 소개합니다.

앤드로스 청포도 리플잼 50g, 진저레몬 1T, 뜨거운물 300ml, 카페시럽 20g

1_ 진저레몬 1T를 뜨거운물 300ml에 약 3분간 우려줍니다.

2_ 잔에 리플잼 50g을 계량하여 넣어줍니다.

3_ ①을 ②에 넣고 섞어주어 완성
제조영상 바로가기
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블루베리 리플잼
BLUEBERRY RIPPLE JAM

·포장단위 ： 500g X 12 packs

·주요성분 ： 블루베리 50%

·보관방법 ： 상온보관

·유통기한 ： 제조일로부터 12개월까지

·제조사 및 원산지 ：Beijing Andros Fruit Company / China

블루베리 아쌈 티

3 MIN 3012oz

BLUEBERRY ASSAM TEA

METHOD

INGREDIENTS

홍차를 대표하는 산지이자 항산화 물질이 풍부한 아쌈 티,

새콤달콤 블루베리로 밸런스를 더한 프룻티(Fruit Tea)로 즐겨보세요.

앤드로스 블루베리 리플잼 40g, 아쌈 1T, 뜨거운물 300ml, 카페시럽 20g

1_ 아쌈 티 1T를 뜨거운물 300ml에 약 3분간 우려줍니다.

2_ 12oz 잔에 리플잼 40g과 카페시럽 20g을 계량하여 넣어줍니다.

3_ ①을 ②에 넣고 섞어주어 완성
제조영상 바로가기

RIPPLE JAM BEVERAGE RECIPE 30



아시아에서는 음료베이스로, 유럽에서는 베이커리 원료로 널리 사용되고, 

국내에서는 카페  베이커리 만능잼으로 잘 알려진 단 하나의 오리지널 리플잼 브랜드 입니다.

더욱 편리하게 사용하세요

NEW 앤드로스 리플잼 500g 

망고  리플잼
[ 500g, 1kg / 망고 45% ]

청포도  리플잼
[ 500g, 1kg / 청포도 55% ]

레드자몽 리플잼
[ 500g, 1kg  / 자몽 45% ]

블루베리 리플잼
[ 500g, 1kg / 블루베리 50% ]

화이트 피치  리플잼
[ 500g, 1kg / 백도 45% ]

딸기 리플잼
[ 500g, 1kg / 딸기 50% ]



* 포장단위 : 500 g  ㅣ  보관방법 : 개봉 후 냉장 보관
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